MENU 1 MENU 11
Kartoffelbarlauchsuppe mit Croutons
7,30 €
oder Zweierlei vom marinierten Thunfisch

Rohkostsalate
mit Wildkrautern, Radieschen und Pinienkerne

8,50 € Zitronengrasessenz

* k%

Eingemachtes Kalbfleisch
mit Spargel, Champignon, Lauch
und handgeschabten Spatzle
29,90 €
oder
Tiefseebarsch aus dem Pfannle
an Calvados-CidresodBle,
Gemisebeet und Kartoffeln

mit Gemisetaschle

Kalbsriicken
mit zweierlei Spargel und Morcheln

Mango-Pannacotta

29,80 € mit marinierten Erdbeeren und Kokoseis

* % %

Tiramisu mit Beerengritze
8,40 €

3-Gang Menii 44,80 € 4-Gang Menii 81,50 €

KLEIN & FEIN VORWEG

Kraftbriihe mit GrieBnocken und Wurzelgemiise

Spargelcremesuppe

Bunter Vitaminsalat mit feinem Ol

Bunte Blattsalate mit Mozzarella, Strauchtomaten, Oliven und Grissini
Schnecken mit Champignons und Barlauch

Zweierlei Matjes mit breiten Bohnen und Kartoffeln

Perlhuhnterrine mit Ananaschutney und kleinem Zupfsalat

7,60 €
9,50 €
7,80 €
14,80 €
16,50 €
16,90 €

16,90 €



VEGETARISCH

Gnocchi mit Tomate und Mozzarella gefiillt mit GemUseblattspinat 27,30 €
Bunte Waldpilze im KrauterséBle mit Semmelknddelauflauf 27,80 €
Spargelrisotto mit griinem und weiBem Spargel dazu Triiffelkase 29,80 €

HAUPTGERICHTE

Hausgemachte Maultaschen...
.... geschmelzt mit Zwiebeln, hausgemachter Kartoffelsalat und Blattsalat 16,20
.... mit Waldpilzen, Krautern und Gemiise 19,90 €

ah

Paniertes Schnitzel vom Landschwein
wahlweise mit Kartoffelgurkensalat oder mit Kartoffelstabchen 21,50 €

Schwabisches Linsengericht mit Wienerle, geraucherten Schweinbackle

Und handgeschabten Spatzle 23,00 €
Gefiillte Kalbsbrust frisch aus dem Ofen

mit handgeschabten Spatzle und buntem Marktgemiise 29,80 €
Hirschragout mit Champignons, Preiselbeeren, handgeschabten Spatzle und Blattsalat 29,90 €
Rostbratenzipfel in Morchelcreme mit Reibekiichle und Saisongemiise 31,50 €

220 gr. Rib Eyes vom Albtéler Weiderind mit Barlauchbutter,

Wiirfelkartoffeln und Marktgemiise 33,50 €
Pfeffersteak vom Albtéler Weiderind

mit gratinierten Ofenkartoffeln und buntem Marktgemiise 33,50 €
Rosa gebratene Entenbrust mit Rhabarber mit Gnocchis und Saisongemiise 33,80 €

Frische Bruchsaler Stangenspargel mit neuen Kartoffele, Krauterfladle,

zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise 29,80 €
mit gemischtem Schinken 8,90 €
mit Wiener Schnitzel 13,50 €
Krauterfladlerdlichen mit Schinken, Spargel und Sauce Hollandaise 28,60 €
Pasta mit Dorade, Gamba und Orkney Lachs an Sauce Amoureuse 31,80 €

Riickenfilet vom Nordmeerkabeljau wahlweise mit Kapern-Zitronenbutter
oder mit Pommerysenfsauce, Gemiisebeet und Kartoffeln 32,80 €

Eine weitere Fisch-Tagesempfehlung empfiehlt lhnen unser Servicepersonal

und als Dessert empfehlen wir lhnen

Erdbeerbecher 8,80 €
Apfelkiichle mit Vanillesauce und Rahmeis 8,90 €
Eine Auswahl an weiteren Desserts finden Sie auf unserer Dessertkarte. NATURPARK-
WIRTE
Unser Servicepersonal berat Sie gern. #
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